Menus de Nochebuena

24 de diciembre 2013

Hoteles Catalonia - Barcelona



HOTEL CATALONIA BERNA ***%*
24 de diciembre 2013

Mezclum de Ensaladas Silvestres con Langostinos, Pasas y Pifiones

Crema de Murgulas con Queso de Cabray Chips de Yuca
*k*

Solomillo de Buey con Salsa de Ceps y Patata a la Crema

Suprema de Merluza a la Plancha con Verduritas de Temporada
*k*

Nuestra locura de tres texturas de chocolate

Ensalada de naranja, pifia y kiwi con helado de mandarina
*%k%x

Turrones y Barquillos
*hk

Aguas Minerales
Vino Blanco Fray German, D.O. Verdejo
Vino Tinto Valdubén Roble, D.O. Ribera del Duero
Cava Freixenet Brut
Café e Infusiones

Precio por persona: 49.00 €
IVA Incluido

e Servicio de 20h a 22h — Imprescindible reservar




HOTEL CATALONIA LA PEDRERA #**#*%*

24 de diciembre 2013

NUESTRO PICA-PICA
Langostinos frios
Voulavent d’escalibada y anchoas
Jamodn de recebo con pan con tomate
Rollitos de primavera
Tartaleta de queso de cabra y datil
Croqueta de Jamon Ibérico
Esqueixada de Bacalao

SEGUNDOS
Solomillo de Buey con salteado de verduritas y salseado de pimienta Madagascar
Suquet de Pescado con Almejas

POSTRES
Mosaico de Frutas con Sorbete de Mandarina
o
Nuestro Postre de Chocolate Especial Navidad 2013
ER R

Para Finalizar los Tradicionales Turrones y Barquillos
* %k k%

BEBIDAS
Aguas Minerales
Vino Tinto Sierra Cantabria Rioja
Vino Blanco Ca N’Estruc Penedes
Cava Freixenet Vintage Reserva Brut
Café alacrema
Copa de licor

50€ por persona
IVA incluido




HOTEL CATALONIA LAS RAMBLAS ***%*

24 de diciembre 2013

PARA COMPARTIR
Coca de cristal con virutas de jamdn de Recebo
Croquetas de chorizo con Camembert y miel
Gamba langostinera en tempura de coco
Mini canelén de pato con foie, ceps y bechamel trufada
Dados de salmdén marinados al Eneldo
Laminas de alcachofas con escamas de sal

LOS SEGUNDOS
Suprema de Merluza a la Sidra con Colitas de Gamba, Cebollitas Tiernas y Bouquet de Rdcula Selvética
o
Filet Mignon con Salsa Perigord, Gratén de Patatas y Manzana Caramelizada

EL POSTRE
Crujiente de Chocolate con Crema de Baileys

LAS DELICIAS
** Turrones y Neulas **

BODEGA
Aguas Minerales
Vino Blanco Fray German Verdejo D.O. Rueda
Vino Tinto Valdubdn Roble D.O. Ribera del Duero
Copa de Cava Freixenet Brut Nature
Café o Infusidn

60 € [ persona
(Iva incluido)




HOTEL CATALONIA GRAN HOTEL VERDI****

24 de diciembre 2013

PRIMEROS
Ensalada roastbeff con virutas de parmesano y vinagreta de tomates secos
0
Lasafia de pollo y foie con espinacas en sopa y calabaza confitada

SEGUNDOS
Papillote de salmdn crujiente al aroma de anis y parmentiere de patata
0
Dado de buey con salsa oporto y trinxat de brécoli

POSTRES
Aveto de Navidad de turrén
0
Panacota italiana con salsa de mango y picos de queso de menta
Los tradicionales turrones

LA BODEGA
Aguas Minerales
Vino Tinto Segura Viudas Vifia Heredad
Vino Blanco Fray German Verdejo
Cava Freixenet Brut
Café e Infusions

Precio por persona: 40€
10% IVA Incluido




HOTEL CATALONIA SABADELL***%*

24 de diciembre 2013

PRIMEROS
Ensalada roastbeff con virutas de parmesano y vinagreta de tomates secos
o
Lasafia de pollo y foie con espinacas en sopa y calabaza confitada

SEGUNDOS
Papillote de salmdn crujiente al aroma de anis y parmentiere de patata
0
Dado de buey con salsa oporto y trinxat de brécoli

POSTRES
Aveto de Navidad de turrdn
o
Panacota italiana con salsa de mango y picos de queso de menta
Los tradicionales turrones

LA BODEGA
Aguas Minerales
Vino Tinto Segura Viudas Vifia Heredad
Vino Blanco Fray German Verdejo
Cava Freixenet Brut
Café e Infusions

Precio por persona: 40€
10% IVA Incluido




HOTEL CATALONIA PLAZA MAYOR*#**%*

APERITIVO
Cucurucho de marisco

ENTRANTE
Ensalada de bogavante con aguacate y mango

SORBETE
Sorbete de citricos

CARNE
Lechazo a la miel con patatas panaderas y cebollitas confitadas

POSTRE
Tronco de Navidad
Cafe e Infusiones
Turrones y barquillos

LA BODEGA
Aguas Minerales
Vino Tinto Solar Viejo (D.O. Rioja)
Vino Blanco Fray German (D.O. Rueda)
Cava Canals & Nubiola

Precio por persona: 45€
IVA Incluido

CONDICIONES:

Menus para minimo 10 personas — Consultar
Se aceptaran reservas con un minimo de 72 horas de antelacién. Para reservar, se requerird de un depdsito (25%)
o tarjeta de crédito como garantia. La cena dard comienzo a las 20:00 y finalizard a las 22:00.
El nimero definitivo de comensales se confirmard 72 horas antes del evento, siendo éste el n° minimo a efectos de facturacién.

177 777727272727277

A




