Menus de Reyes

6 de Enero 2014

Hoteles Catalonia - Barcelona



RESTAURANT

6 de Enero 2014

APERITIVO
Canapés de salmén ahumaod
Croquetitas Filigrana: Jamoén Ibérico y setas

ENTRANTE
Caneldn de pato trufado con bechamel de ceps

SEGUNDO A ELEGIR
Solomillo de ternera a la brasa con patatas paja naturales y pimientos del piquillo
o
Caldereta de rape con almejas

POSTRE
Sorbete de mandarina

y
Roscon de Reyes

SURTIDO DE TURRONES ARTESANOS

BODEGA
Luis Cafias crianza -D.O Ca Rioja-
Torell6 Brut Nature -D.O Cava-
Aguas y cafes

Precio por persona: 50 €
IVA no incluido



http://www.restaurante-filigrana.com/

HOTEL CATALONIA BERNA ****

6 de Enero 2014

Mezclum de Ensaladas Silvestres con Jamoén de Recebo,

Tomate Raf y Vinagreta de Trufa Brick Crujiente de Verduritas y Gambas
*k%

Entrecotte de Ternera Mamet con Chutney de Mango,
Calabaza y Salsa de Especies

Suprema de Dorada a la Normanda con Mantequilla Blanca
*k%

Roscdn de Reyes
**%

Turrones y Barquillos
*%k%x

Aguas Minerales
Vino Blanco Fray German, D.O. Verdejo
Vino Tinto Valdubén Roble, D.O. Ribera del Duero
Cava Freixenet Brut
Café e Infusiones

Precio por persona: 49.00 €
IVA Incluido
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HOTEL CATALONIA LA PEDRERA ****

6 de Enero 2014

NUESTRO PICA-PICA
Langostinos frios
Volauvent de escalivada y anchoas
Jamon de recebo con pan con tomate
Croquetas de ave
Tartaleta de queso y datil
Rollitos de primavera
Esqueixada de bacalao

SEGUNDOS
Solomillo de buey con salteado de verduritas y salsa de pimienta de Madagascar
o
Suquet de pescado con almejas

POSTRES
Mosaico de Frutas con Sorbete de Mandarina
o)
Nuestro Postre de Chocolate Especial Navidad 2012
ER R R

Para Finalizar los Tradicionales Turrones, Barquillos y Roscén de Reyes
LR

BEBIDAS
Aguas Minerales
Vino Tinto Sierra Cantabria Rioja
Vino Blanco Ca N’Estruc Penedes
Cava Freixenet Vintage Reserva Brut
Caféalacrema
Copa de licor

40€ por persona
IVA incluido
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HOTEL CATALONIA PASSEIG DE GRACIA ****

6 de Enero 2014

APERITIVOS
Copa de Cava de Bienvenida
Virutas de Jamodn Ibérico con Coca de Cristal
Croquetas de ceps y foie
Brocheta de langostinos
Tuber Chips Mediterraneas

PRIMERQOS
Caneldén con bechamel trufada
Mezclum de silvestres con langostinos y vinagreta de citricos
Crema de esparragos con virutas de jamon Ibérico

SEGUNDOS
Suprema de rape con suquet de almejas y gambas
Cordero de xai asado a la menta con ciruelas y humus de berenjenas
Solomillo de ternera con micuit de foie con Gratén Dauphinois

POSTRE
Tartaleta de Reyes
Las Delicias
** Turrones y Barquillos **

BODEGA
Blanco Fenomenal verdejo D.O Rueda
Tinto Drac Magic cabernet sauvignon D.O Catalunya
Cava Freixenet Vintage, Brut Nature Reserva. D.O Penedés

Café o Infusiones
Precio por persona: 35 €
(iva incluido)




HOTEL CATALONIA PLACA CATALUNYA **#*%*

06 de enero 2014

Coca de vidrio con foie y mermelada de fresa
Cuchara de wonton con tartar de atdn
Mini croquetas de txangurro
Virutas de jamon ibérico con pan de coca
Langostinos en tempura con romesco
Copa de cava de bienvenida

Refrescos, cervezas, Vermouth, Jerez y sumos varios.
*kkk

Canelones de pato con bechamel de trufa
*kkk

Tournedd de buey con salsa de ceps y patata gratin
*kkk

Arbol de Navidad
*kkk

Turrones y barquillos
Agua, refrescos,
Fray German (DO Rueda), Valdubén Roble (DO Ribera Duero)
y cava Freixenet Vintage Reserva

50€ por persona
iva incluido




HOTEL CATALONIA RIGOLETTQ #***%*

6 de Enero 2014

APERITIVOS
Jamdn de recebo y pan con tomate

Surtido de montaditos La Traviata
* % %%

PRIMERQOS
Crema de marisco al perfume de Armafiac
o

Milhojas de Salmdn ahumado, patatas y tallos de espinacas con brotes de esparragos
L

SEGUNDOS
Tournedé de buey con foie de pato mudo, virutas de trufa y puré ristico
0

Suprema de merluza a la vinagreta tibia de tomate y ricula
* % %k %

POSTRES
Crujiente de cuba
o

Sorbete de limdn verde
* % % %

Surtido de turrones y neulas

LA BODEGA
Aguas Minerales
Vino Tinto Sierra Cantabria
Vino Blanco Ca N’estruc
Cava Freixenet Vintage reserva Brut Nature

Café e Infusiones
* % % Kk

Precio por Persona: 45¢ (10% IVA Incluido)




HOTEL CATALONIA GRAN HOTEL VERDI****

6 de Enero 2014

PRIMERQOS
Ensalada de pescado ahumado con vinagreta de citricos y cebolla blanqueada
o
Cazuelita con tropezones de montafia y huevo a baja temperatura

SEGUNDOS
Magret de pato con estofado de peras al vino y crujiente de platano salado
0
Caballa al horno con manzana especiada al anis y crema de coliflor

POSTRES
Tortell de reyes
o
Crema de limdén al cava con cremoso de menta
Los tradicionales turrones

LA BODEGA
Aguas Minerales
Vino Tinto Segura Viudas Vifia Heredad
Vino Blanco Fray German Verdejo
Cava Freixenet Brut
Café e Infusiones

Precio por persona: 25€
10% IVA Incluido




HOTEL CATALONIA SABADELL****

6 de Enero 2014

PRIMERQOS
Ensalada de pescado ahumado con vinagreta de citricos y cebolla blanqueada
o
Cazuelita con tropezones de montafa y huevo a baja temperatura

SEGUNDOS
Magret de pato con estofado de peras al vino y crujiente de platano salado
0
Caballa al horno con manzana especiada al anis y crema de coliflor

POSTRES
Tortell de reyes
o
Crema de limdn al cava con cremoso de menta
Los tradicionales turrones

LA BODEGA
Aguas Minerales
Vino Tinto Segura Viudas Vifia Heredad
Vino Blanco Fray German Verdejo
Cava Freixenet Brut
Café e Infusiones

Precio por persona: 25€
10% IVA Incluido




