Menus San Esteban

26 de diciembre 2013

Hoteles Catalonia - Barcelona



HOTEL CATALONIA BARCELONA 505 ****

26 de diciembre 2013

PRIMEROS
Canelones Caseros de Carne Gratinados
(0]

Ensalada de Mezclum y Rabanos con Reduccién de Mddena y Escamas de Parmesano
L

SEGUNDOS
Confit de Pato con Peras y Puré de Manzana
0
Rape al Horno con Juliana de Verduras

POSTRES
Postre Especial de Chocolate
o
Abanico de Frutas con Sorbete de Mandarina
EE

Para Finalizar los Tradicionales Turrones
* % %Kk

LA BODEGA
Aguas Minerales
Vino Tinto Catalonia
Vino Blanco de Penedés

Café e Infusiones
* %k *

Precio por Persona: 40€
10% IVA incluido




RESTAURANT

26 de diciembre 2013
MENU |

APERITVO
Canapés de salmén ahumado
Croquetitas Filigrana: Setas y jamén ibérico

ENTRANTE
Escudella con galets gigantes y “carn dolla”

SEGUNDO A ELEGIR
Capon con escalunias, pasas, pifiones y salsa de ciruelas
o
Suquet de robdaballo y cigalas

POSTRE
Sorbete de limén al cava

y
Tronco de Navidad

SURTIDO DE TURRONES ARTESANOS

BODEGA
Luis Cafias crianza -D.O Ca Rioja-
Torell6 Brut Nature -D.O Cava-
Aguas y cafes

Precio por persona: 50 €
IVA no incluido



http://www.restaurante-filigrana.com/

RESTAURANT

26 de diciembre 2013
MENU II

APERITIVO
Canapés de salmén ahumado
Croquetitas Filigrana: Setas y jamén ibérico

ENTRANTE
Caneldn de pollo de payés con foie y bechamel de ceps

SEGUNDO A ELEGIR
Carré de cordero crujiente a la mostaza
o
Rape al all cremat con almejas

POSTRE
Helado de yogurt bulgaro

y
Tronco tradicional de St Esteve

SURTIDO DE TURRONES ARTESANOS

BODEGA
Luis Cafias crianza -D.O Ca Rioja-
Torell6 Brut Nature -D.O Cava-
Aguas y cafes

Precio por persona: 50 €
IVA no incluido

X



http://www.restaurante-filigrana.com/

HOTEL CATALONIA BERNA ****

26 de diciembre 2013

%%k

Ensalada Tibia de Rossinyols y Langostinos a la Vinagreta de Soja y Piflones

Canelones Caseros Gratinados con Foie- Gras de Pato
*%*

Espaldita de Cabrito al Horno con Patata Panadera

Suquet de Rape con Cigalas y Almejas
*%k%x

Nuestra locura de tres texturas de chocolate
Ensalada de naranja, pifia y kiwi con helado de mandarina
*%k%x

Turrones y Barquillos
*k%x

Aguas Minerales
Vino Blanco Fray German, D.O. Verdejo
Vino Tinto Valdubén Roble, D.O. Ribera del Duero
Cava Freixenet Brut
Café e Infusiones

Precio por persona: 58.00 €
IVA Incluido




HOTEL CATALONIA LA PEDRERA ****

26 de diciembre 2013

NUESTRO PICA-PICA
Langostinos frios
Cucharita de esqueixada
Jamén de recebo y pan con tomate
Tostadita de queso de Mahén con datiles
Tosta de Sobrasada, Queso Brie y Miel
Brocheta de pollo con salsa Teriyaki

SEGUNDOS
Canelones gratinados con bechamel de frutos secos
o
Rape en suquet al aroma de azafran con patata nueva y almejas

POSTRES
Mosaico de Frutas con Sorbete de Mandarina
o
Nuestro Postre de Chocolate Especial Navidad 2013
PR R

Para Finalizar los Tradicionales Turrones y Barquillos
* % % %

BEBIDAS
Aguas Minerales
Vino Tinto Sierra Cantabria Rioja
Vino Blanco Ca N’Estruc Penedes
Cava Freixenet Vintage Reserva Brut
Café alacrema
Copa de licor

40€ por persona
IVA incluido




HOTEL CATALONIA PASSEIG DE GRACIA *#*%*%
26 de diciembre 2013

NUESTRO APERITIVO DE BIENVENIDA
Copa de Cava de Bienvenida
Virutas de Jamadn Ibérico con Coca de Cristal
Croquetas de ceps y foie
Brocheta de langostinos
Tuber Chips Mediterrdneas

LOS PRIMEROS
Mezclum silvestre con colitas de langostino y vinagreta de citricos
Canelones con bechamel trufada y ceps

LOS SEGUNDOS
Supremas de Rape en suquet con Almejas y Gambas
Solomillo de Ternera a la reduccidn de Pedro Ximénez con setas de temporada.

EL POSTRE
Coulan de chocolate con frutos rojos.
Las Delicias
** Turrones y Neulas **

BODEGA
Blanco Fenomenal verdejo D.O Rueda
Tinto Drac Magic cabernet sauvignon D.O Catalunya
Cava Freixenet Vintage, Brut Nature Reserva. D.O Penedés
Café o Infusiones

Precio por persona: 35 €
(ivaincluido)




HOTEL CATALONIA PLACA CATALUNYA **%*%

26 diciembre 2013

Coca de vidrio con foie y mermelada de fresa
Cuchara de wonton con tartar de atin
Mini croquetas de txangurro
Virutas de jamén ibérico con pan de coca
Langostinos en tempura con romesco
Copa de cava de bienvenida

Refrescos, cervezas, Vermouth, Jerez y sumos varios.
*kkk

Canelones de pato con bechamel de trufa
*kk*x

Espaldita y pierna de cabrito asada al horno
(o]

Rape arromescat con langostinos
*kkKk

Arbol de Navidad

*kkx

Turrones y barquillos
Agua, refrescos,
Fray German (DO Rueda), Valdubdn Roble (DO Ribera Duero)
y cava Freixenet Vintage Reserva

50€
por persona, iva incluido

* Menu cerrado, un tnico segundo para todo el grupo escogido con antelacién




HOTEL CATALONIA LAS RAMBAS #*#**

26 de diciembre 2013

NUESTRO APERITIVO DE BIENVENIDA
Copa de Cava de Bienvenida Freixenet Brut Nature. D.O Penedés
Coca de cristal con virutas de jamdn de Recebo
Croquetas de carrillera ibérica con murgulas
Laminas de alcachofas con escamas de sal
Chupito de crema de calabaza con sésamo negro

LOS PRIMEROS
Timbal de langostinos con aguacate y gelatina de meldn
0
Canelones Caseros con Foie-gras al Gratén de Dos Quesos

LOS SEGUNDOS
Supremas de Rape en Salsa “All Cremat”’, con Almejas y Gambas
o
Medallones de Solomillo de Ternera al Pedro Ximénez con Setas de Temporada y Puré de Castafias

EL POSTRE
Crujiente de Chocolate con Coulis de Frambuesa
LAS DELICIAS
** Turrones y Neulas **

BODEGA
Aguas Minerales
Vino Blanco Fray German Verdejo D.O. Rueda
Vino Tinto Valdubdn Roble D.O. Ribera del Duero
Copa de Cava Freixenet Brut Nature
Café o Infusidn
55 € / persona

(Ivaincluido)




HOTEL CATALONIA RIGOLETTQ #*#**%*

26 de diciembre 2013

APERITIVOS
Jamon de recebo y pan con tomate

Surtido de montaditos La Traviata
* % % %

PRIMEROS
Canelones de San Esteban con salsa trufada

Terrina de escorpora con mezclum de ensalada y vinagreta al Pedro Ximénez
* k% %

SEGUNDOS
Tronco de rape fresco con verduras

Solomillo de ternera a la broché con salsa de Madeira y escalimnias confitadas
* k k%

POSTRES
Surtido de frutas tropicales con gelatina de canela

Tapdn de chocolate al maracuyd
* % k% %

Surtido de turrones y neulas

LA BODEGA
Aguas Minerales
Vino Tinto Sierra Cantabria
Vino Blanco Ca N’estruc
Cava Freixenet Vintage reserva Brut Nature

Café e Infusiones
* % % %

Precio por Persona: 45¢€
10% IVA Incluido




HOTEL CATALONIA GRAN HOTEL VERDI****

26 de diciembre 2013

PRIMEROS
Veloute de marisco Montglag con nido de patata, esparragos y gambita al ajillo
0
Canelones rellenos de ave y boletus com bechamel

SEGUNDOS
Bacalao con musselina de ajos tiernos y patata trufada
0
Meloso de ternera con graten de patata finoisse y salsa al Oporto

POSTRES
Cremoso de chocolate blanco al cava com crujiente de canela
0
Aveto de Navidad de frutos del bosque

Los tradicionales turrones

LA BODEGA
Aguas Minerales
Vino Tinto Segura Viudas Vifia Heredad
Vino Blanco Fray German Verdejo
Cava Freixenet Brut
Café e Infusions

Precio por persona: 29 €
10% IVA Incluido




HOTEL CATALONIA SABADELL****

26 de diciembre 2013

PRIMEROS
Veloute de marisco Montglag con nido de patata, esparragos y gambita al ajillo
o
Canelones rellenos de ave y boletus com bechamel

SEGUNDOS
Bacalao con musselina de ajos tiernos y patata trufada
0
Meloso de ternera con graten de patata finoisse y salsa al Oporto

POSTRES
Cremoso de chocolate blanco al cava com crujiente de canela
o
Aveto de Navidad de frutos del bosque
Los tradicionales turrones

LA BODEGA
Aguas Minerales
Vino Tinto Segura Viudas Vifia Heredad
Vino Blanco Fray German Verdejo
Cava Freixenet Brut
Café e Infusions

Precio por persona: 29 €
10% IVA Incluido




